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FAZOLKY SE SATUREJKOU
Suroviny:
400 g zelenych fazolek, siil, 1/2 svazku saturejky, 20 g masla

Zelené fazolky omyjte a ocistéte. Saturejku rovnéz omyjte. Privedte k varu dostatecné mnozstvi osolené
vody, dejte do ni fazolky se saturejkou a uvarte je domékka. Fazolky slijte, nechte okapat a krdatce je po-
duste na masle. Podavejte jako prilohu k masu, nejlépe kurecimu.



